Gebackinformation Dinkel-Grinkern 7509

Artikeleinheit
Stlick

Backerei Lenert GmbH

Auf Scharlen 3a

66440 Blieskastel-Webenheim
Tel: 06842/9217003

Fax: 06842/9217004
backstube@baeckerei-lenert.de

Produktinfo:

Unser Dinkel-Griinkern-Brot wird aus Dinkelruchmehl und Griinkern gebacken und hat eine leichte, nussige Note. Dinkel ist eine
urtiimliche Getreidesorte, die sich durch ihren hohen Gehalt an Mineralstoffen und Spurenelementen auszeichnet. Griinkern ist das
unreif geerntete Korn des Dinkels, das schonend getrocknet und gerdstet wird. Dadurch bekommt es seinen charakteristischen
Geschmack und seine wertvollen Inhaltsstoffe bleiben erhalten. Unser Dinkel-Griinkern-Brot ist von Natur aus voller Ballaststoffe

und Proteine, was es zu einer idealen Wabhl fir eine gesunde Erndhrung macht. Unser Brot hat eine goldene Kruste und eine weiche,
luftige Krume. Es eignet sich perfekt als Grundlage fur herzhafte oder sii3e Belage, als Beilage zu Suppen und Salaten oder

einfach pur mit etwas Butter oder Olivendl.

Zutaten:
Wasser, DINKELMEHL, DINKELMEHL TYPE 630, GRUNKERN, DINKELVOLLKORNSAUERTEIG, WEIZENMALZMEHL, Salz, SAUERTEIG, WEIZEN
Hefe, DINKELMEHL (HYDROTHERMISCH AUFGESCHLOSSEN), Meersalz, Kartoffelflocken, Flohsamenschalen

Enthéalt:
GLUTEN, GLUTEN-DINKEL, GLUTEN-WEIZEN, GLUTEN-ROGGEN

Art.Nr.: 1165



